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GUIRIRI — Campeao Gir na XXII Exposi¢ao Agropecuaria
e Feira de Amostras de Mato Grosso - Campo Grande. Pro-
pricdode do criador Luix da Fonseco Stout; Fax. Séo Luiz,
Rio Brilhonte (Mato Grosso).

BRASILIA — Vaco Nelorz Compea do rica. nu uitima Ex-
posicao de Campo Grande. Esto compea — 6 anos de ida-
de — ¢ propriedade do criador Dinamercio Inacio de Souza,

Faz. Barrerinha. Mato Grosso.

a ciéncia e a técnica a servico da producdo ani

DIPAN HOURRA — Toure Charolés compeao da race na Ex-
posicao Aaropecuaria e Feiro de Amostras de Mato Grosso,
Campo Grande. Este belo reprodutor — 46 meses ¢ 802
quilos — ¢ propriedade de lrmaos Borcelos.

TARZAN -« Compedo Melore na XX1l Exposicdo Agrope-
cuario ¢ Feire de Amostras de Mato Grosso. Campo Grande.
Prepricdade do criador Osvaldo Arantes — Camoo Gronde
— esta com 33 meses e pesou 680 quiles.
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A SUINOCULTURA
NACIONAL DEVE E
PODE PROGREDIR
MAIS

QUAL O PORCO MAIS ECONOMICO?

Néao hdé davida, os porcos mais econé
ao o5 das rcgas estrange:res, tanto os
puros como o5 resultantes de cruzamento,
quer entre essas raccs, quer entre elas e as
nocionais. S¢o enimais que, aos oito meses
de vida, ja podem ser enviados para o mato-
douro, porque possuidores de grande preco
cidade, herdada de seus ascendentes estran
gf?lrﬁ%

Maturidode comercial e peso mais economico

A idade de sete o oito meses, como ma
ade comercial, & muitc importente

os estudos

zados indicam-na como
scondomicamente i

Nos Estados Unide
méd:o para o abate. N
xatic

110 r‘,l‘xlrw‘» € D pesc
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quast totali-
fre

5 obtido de porcos a

dade, com 90 quilos; neste pais, a carne
ca é fornecida por individuos pesanda 4
da Dina
marca provém de porcos de 90 quilos; po:s,
os seis mlhGes abatidos danualmente, ape
ws 300.000 superam os 100 quilos, s2m
ultrapassar os 120 quilos. Na Suécia,
» da matarca recai sbbre animais de 75
quiles e somente 725 sohre aquéles de mais
de 100 quilos. Na Alemanha, ¢ péso prefe
rido é de 100 quilos.

A idade de sete a oito meses e o péso
entre 90 e 110 quilos, estabelecidos como ida
de e péso comercialmente mais econémicos,
tém por fundamento a quantidade de alimen-
to necessario ao ganho de um quilo de péso
vivo. Relativamente limitado para os animais
jovens, esta quantidade aumenta com a idade
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quilos. A maior parte da producao
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e a quontidade de gordura a produzir. Assim,
em porcos de 25 a 45 quilos, ¢ consumo de
alimento para producac de um quilo de pé
vivo é cérca de 13 daquele dos porcos com
90 a 110 quilos. Fato, cligs, perfeitamente
explicads pelo teor de dgua, proteinags e mi
nercis do corpo e por certas particularidades
dos cerscimento. Quanto mais jovem o animal
o maior a proporcdoe de dqua, proteinas e
minerars contidos em seu organismo. Quarte
shserve

de do

erta suces
s virrento de
ulos e na producdo de bant

a tim de servir

S primeirg

mento Por fim v

am o crescimernite
de banha
mais jovem o cnimal,

Fomipe que a

rainar. Quatr
mais rapide o desenvelvimento dos musculos e,
quanto mais velho, mas intensa a formacao

¢ Portanto, o porco novo utilize os
e preferéneia, para o formacao
muscules, que <do tecidos 3
em agua, proteinas e sais minerais. O gue
implica, necessariamente, numa alimentacao
rica nestes elementos. Com o avancar da ide-
de, o ritmo do crescimento vai progressiva-
mente diminuindo e, entao, o excesso de ali-
mento, administrado além da cota de man
tenca, é utilizado pelo porco, em proporcoes
crascentes, para a formado de gordura. Come
a carne contém de 65 a 709 de dgua e a gor-
dure apenas cérca de 109%, é evidente que a
formacao de um quilo desta Gltima exige bem

mais alimento que 0 mesmo péso de carne
Previsan, alidgs, plenomente confirmada pela
experiéncia, que indica: 5500 a 6.000 calo
rias sao requeridas para um quilo de carne
e 9.500 o 10.000 calorias para um de banha,
sendo de notar-se que, no caso de racoes dese-
quilibredas, o consumo ¢ bem maior para «
producae de banha.

Numerosos estudos, realizados nos Es-
tados Unidos, revelaram os seguintes resul-
tados medios

Quiles de obi-
Pésto dos porcos Consumo didtio  Aumento médic  mento farelodo,

de  alimentas diarie de pése  paro gonho de
Kg toretados - Xg Kg um quifo de
| péso
i
At 50 1,600 3,04
e 500 0 2.70C 0,77 3.59
€ 3,400 4,15
e 150 0 200 1350 775 &7
¢ 200 g 250 650 715 1

25 preparadas com os ingre-
dientes normalmente existentes nas fazendaos

suplementadas com SUPERSUIGOLD "“TOR-

TUGA’, obtivemcs, em nossas experiénc

medios

s seguintes rasuliac

FIG. 1 —— O criador dave cstor em condicdes de mostror ao com-
prador os aquolidodes de scus porcos aordos. Na clichd, dois porens
de tipo ¢ rendimento diversos.

Peso des porces Quios de reedo tonsumida
¥aq pora nanko de um de piio
Ate B0 2,800 & 3600 k¢
Yo 5¢ 90 a 3,800
i 30 o i a 4200
r 115 3 4,300 o 4,501
2 4 5200 & 600

FIG, 2 —— Corcocas dos porcos do figurn acima, vistas de costes e de lodo.

SAIS MINERAIS E VITAMINAS "'TORTUGA'"



Observamos uma reducao de 25 a 309
no consumo, quando utilizamos porcos sele-
cionades pela precocidade e com verdes a von-
tade, especialmente até o péso vivo de 70 @
80 quilos.

O porco tipo carne a sua conformacao

Este tipo, também chamado frigorifi-
co’’, possui os presuntos, lombos e paletas bem
desenvolvidos, formados de massas muscula-
res volumosas. S@o estas as regides comercial-
mente mais valiosas, em todos 0s paises onde
a banha foi quasi totalmente substiuida pelos
oleos vegetais. Na Itdlia, por exemplo, os pre
cos oscilam em térno de:

Presunto - 1.300 liras por kg (Cr$ 433,00)

N —

Lombo e copa - 1.000 liras por kg {CrS
333,00)
3 Costeleta - 800 liras por kg (Cr$ 266,00)
4. Bacon - 700 liras por kg (CrS 233,00)
5. Toucinho - 250 liras por kg (Cr$ 83,00)

No Brasil, o preco da gordura de porco
ainda ¢ elevado, devido a grande procura,
porém, ja vem sendo superado pelo do pre-
sunto, da copa e do lombo. A evolucao ja esta
se processando e, rapidamente, a banha serd
integralmente substituida pelos 6leos vegetais.
O nosso criador de porcos deve, portanto, se
aparelhar para produzir suinos tipo carne,
atualmente muito mais econdmicos e desti-
nados a suprir o grande mercado de carne de
porco, que em futuro proximo sera o Brasil.

(SEGUE}
FIG. 3 — Cortes transversais das mesmas carcocas da figura 2,
efetuados a alturas diversas.
1 Ao alito - A alture dos paletas. Mostra claramente o

desenvolvimento das massas musculares no porco de esauerda e,
no do direita, o acumulo de banha.

2 No centro - A altura do decima costela. Observe-se a
diferenca do volume de toucinho no dorso ¢ ventre, assim como
equele do qualidade do "becon”.

3. Em boixo - A oltura dos presuntos. Néle é evidente o dife-
renca do desenvolvimento das reaices aordas e das musculares.
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